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一个棚种3200棵番茄，一亩地种3万粒种子……

标准化改变蔬菜

　　□　本 报 记 者　石如宽　
    本报通讯员　孙 明

　　今年7月13日，农业农村部印发关于开展
国家现代农业全产业链标准化示范基地创建的
通知，总目标为，到“十四五”末，在全国创
建300个左右国家现代农业全产业链标准化示
范基地。
　　这一目标，为全国蔬菜质量标准中心（以
下简称标准中心）的50处试验示范基地，提供
了更好的前进动力。地处寿光的标准中心，成
立于2018年7月12日，在蔬菜标准化道路上已
探索4年。他们在全国首次提出蔬菜全产业链
标准，首次为好蔬菜进行数字定义，蔬菜标准
正在吸引更多菜农、企业、合作社、园区，标
准化逐渐改变中国蔬菜。

  “没有种过地的人，也能种

出高品质番茄”

　　1983年出生的王盼，摆过地摊炸过油条，
2020年起她在利津县凤凰城街道智联农创现代
示范园区租了两个大棚种番茄，年收入20万元
以上。“按照园区制定的81道工序，以前没有
种过地的人，也能种出高品质番茄。”王
盼说。
　　该园区的运营者寿光恒蔬无疆农业发展集
团，制定了闷棚、整地、定植、生长期、采
摘、清园六大方面的81道工序。每个生产环节
都有详细明确的规定。比如施肥，每生产1000
公斤番茄，大约需要氮3 . 18公斤、五氧化二磷
0 . 74公斤、氧化钾4 . 83公斤、氧化钙3 . 35公
斤、氧化镁0 . 62公斤。“因为每个环节规定的
很细致，我种菜不费力。”王盼告诉记者。
　　除了有标准作为种菜指南，王盼的大棚还
有众多科技元素加持，土壤成分、温度、湿度
等数据可通过手机App远程监测，浇水施肥的
剂量、通风的时间等各项操作也由手机完成。
　　2019年，该园区成为标准中心第一批试验
示范基地。在这个基地，没有务农经历的王盼第
一次见到可释放臭氧的多功能植保机，了解了
熊蜂授粉，知道了异色瓢虫可捕食蚜虫。“种菜，
按照标准来，并没有想象中那么累。”王盼告诉
记者。
　　“规范81道工序，使番茄生产更加标准化、
精细化、品牌化，每斤番茄精品果贵出3至5元，
综合经济效益突出。”寿光恒蔬无疆农业发展集
团商学院院长常钦荣说。
　　远在几千公里外的西藏，也有标准中心的
试验示范基地。2019年，寿光人桑茂鹏在西藏曲
水县建起占地215亩的现代农业园区，一期建有
100栋温室大棚，带动当地21户农民在园区工
作。2020年12月，西藏自治区农业农村厅授予园
区西藏自治区农产品质量安全追溯管理信息平
台“追溯示范企业”称号。今年1月，这个园区成
为标准中心试验示范基地。“按照标准中心的指
导，我们在种苗、农资、种植管理等六大方面制
定更为详细的标准。我们的标准通过明白纸上
的方式向租棚农民讲明白，切实落实下来，从而
种出高质量蔬菜。”桑茂鹏说。
　　越来越多的农民感受到标准带来的效益。
目前，寿光有10万农民拥有绿色证书（农民技术
资格证书），180多名农民成为农民科技专家，全
市80%的菜农实现了标准化种植。标准中心党
组书记、主任付乐启说，农产品优质优价需要标
准化支撑。

  从“一粒种子”到“一桌好菜”

的标准

　　寿光市纪台镇曹官村有200多个温室大棚，
全部采用秸秆还田。秸秆还田的大棚土壤松软
了，蚯蚓出现了，根线虫少了，茄子长势旺盛。

“秸秆还田结合使用适量的生物菌剂，经过高温
发酵杀灭病菌，效果很好。”曹官村党支部书记
李延平说。
　　中国农业科学院蔬菜花卉研究所研究员于
贤昌，做过经三年五茬连续秸秆原位还田研究。
结果表明，在日光温室黄瓜、番茄轮作体系下，
连续两茬秸秆还田后的土壤容重显著减少、土
壤碱解氮和速效钾含量显著增加，黄瓜或番茄
产量增加6 . 5%以上。设施果菜秸秆原位还田是
一项轻简沃土的好技术。
　　潍坊科技学院土壤肥料研究所所长张敬敏
说，菜农自己创造的秸秆还田再加上科学方法，
会成为很好的土壤处理标准。这些标准已经被
写进茄子日光温室全产业链管理技术规范中的
高温闷棚环节。
　　今年5月1日，茄子、辣椒、西葫芦三项日光
温室全产业链管理通用技术要求正式实施。如
今，标准中心全面集成研发了126项国家、行
业和地方标准，番茄、黄瓜、辣椒、茄子、西
葫芦5项全产业链行业标准获农业农村部发布
实施。
　　标准中心还将制定保护地菜豆生产全程质
量控制技术规范、农业社会化服务温室建设服
务规范、农产品产地冷链物流服务规范等行业

标准。“标准化最难
做的农产品就是蔬

菜，因为它品类
多样，种植方式

多样，后期流通、加工以及消费方式的多样性
等，都对标准化生产、标准化消费带来挑
战。”中国农业科学院蔬菜花卉研究所研究员
徐东辉说。
　　2018年7月12日，标准中心在寿光揭牌成
立。该中心由农业农村部和山东省人民政府联
合建立，是国内唯一的蔬菜质量标准方面的国
家级平台。标准中心落地后，成立了由方智
远、李天来、邹学校、赵春江4名院士领衔的
67名专家组成的专家委员会。
　　蔬菜全产业链标准概念，为标准中心在全
国首次提出。全产业链是指，由蔬菜生产的产
地环境、种苗培育、生产种植、加工储藏、包
装运输、质量控制、废弃物利用等环节构成的
完整产业链系统。
　　“我们把标准研制作为蔬菜产业提质增效
的关键抓手，以集成改革创新填补蔬菜全产业
链标准空白，研制了国内首批从‘一粒种子’到
‘一桌好菜’的全产业链行业标准。”付乐启说。
　　菜农和种子经销商常为种子真假难辨发
愁。标准中心联合北京市农林科学院创新研制
的《黄瓜品种真实性鉴定SSR分子标记法》行
业标准，将为建立黄瓜品种DNA指纹库和建
成全国统一开放共享的品种DNA指纹数据平
台提供基础支撑，确定种子真假将不再是
难题。
　　今年，标准中心还颁布了预制菜加工方面
的两个团体标准。
  国家大宗蔬菜产业技术体系首席科学家、
全国蔬菜质量标准中心专家委员会主任委员杜
永臣说，通过制定统一标准、全程实施标准化，
将推动蔬菜产业实现标准化、优质化、品牌化。
　　“更多标准的制定，除了发挥专家委员会
的作用，我们还需要更多人力、财力支持，需
要更多企业配合。”全国蔬菜质量标准中心标
准科科长夏海波说。

  “因为严格执行，标准才有

价值”

　　一走进寿光市稻田镇崔岭西村，就看到了
全国蔬菜质量标准中心试验示范基地标识牌。
　　从2019年起，标准中心在全国认定50个
“全国蔬菜质量标准中心试验示范基地”。
2021年，崔岭西村众旺果蔬专业合作社成为其
中之一。这些试验示范基地，全部推行农资、
技术、管理、检测、品牌、销售“六统一”标
准化管理模式。“经过认证的试验示范基地，
不仅有认证书、标识牌，还有产销对接平台、
团队的支持。”标准中心推广科科长李兰
娟说。
　　目前，标准中心试验示范基地优质蔬菜产
销对接平台将要上线。“借助产销对接平台，
我们合作社的番茄、羊角蜜可按订单种植，直
供国内顶尖果蔬收购商。”崔岭西村党支部书
记、众旺果蔬专业合作社理事长崔玉禄说，搁
以前，众旺果蔬很难有机会对接这些顶尖收
购商。
　　“用具体翔实的标准支撑起来的果蔬，品质
有保证，让人放心。我们愿意与按照标准种植的
基地园区合作。”深圳百果园实业（集团）股份有
限公司总经理黄豪勇说。
　　去年在标准中心帮助下，众旺果蔬专业合
作社形成了番茄生产技术规程、番茄优质安全
生产实用手册。全村种植户严格执行“六统一”
的管理模式，尤其是增施有机肥、熊蜂授粉、以
虫治虫等措施，让全村番茄生产标准化。
　　“我的一个棚里种着3200棵番茄，以前人工
授粉一次一个人得一天时间，点的还不那么不
均匀，会增加畸形果。现在我按照技术规程来，
棚里用上了熊蜂授粉，番茄味道好，畸形果也少
了，劳动量也下降了。”众旺果蔬专业合作社社
员崔振平说。
　　“我们合作社今年投资500万元，建设了高

标准的品质蔬菜分拣中心，同时借助国内电商
和边贸蔬菜销售渠道进行品牌营销，打通线上
线下销售渠道，现已将产品销往上海、哈尔滨等
地。”崔玉禄说。
　　昌乐县的卧虎山庄，连续两年申请，都没能
成为试验示范基地。“去年因为有个大棚的管理
日期弄差了，资料对不起来，不够标准。当时对
我打击很大，过了段时间我就理解了，不这么严
格就失去标准的作用了。今年我们高度重视，再
申再创。”卧虎山庄负责人高成德说。
　　每次现场审核完后，试验示范基地审核人
员都会给基地现场反馈关于标准化种植管理方
面存在的问题。有的是一票否决项，如种子、肥
料、农药未100%统一供应，种植户无生产管理档
案，无检测档案。有的是一般性问题，如没有绿
色认证、没有监控等，需要及时改正。
　　“我们严格认真就是为了好信誉，就是因为
严格执行，标准才有价值，才能树立起标准中心
的金牌子。”李兰娟说，对试验示范基地，标准中
心每年复核，三次不达标就撤牌。
　　成为试验示范基地，园区要做好生产管理
记录，需要建立农投品仓库，需要做好全程质量
追溯，一定程度上增加了园区的工作量。“为了
品牌，我觉得这些付出都值得。”高成德说。
　　今年，湖北、江苏、河南、黑龙江等地都有园
区申请试验示范基地。潍坊科技学院在标准中
心挂职的李美芹副院长说，众多园区基地信任
我们，是因为看到标准支撑未来可持续发展，
也看到标准带来稳定的高品质产品，感受到标
准的魅力。
　　在园区和合作社之外，如何让分散生产的
农户掌握和使用标准，尚待破题。

  “大家抱团，才能制定出好

标准”

　　如果说一家一户的菜农还是被引领着按照
标准种植，蔬菜合作社、农业公司、家庭农场

就开始主动制定各种各样的企业标准了。
　　寿光市孙家集街道为全国最大的苦瓜种
植交易中心，今年6月，寿光市益兴种业有限
公司负责人刘荣国对接标准中心，计划制定
苦瓜种植育苗标准。“制定标准，可以引领菜
农少走弯路，也能提升公司的知名度。”刘荣
国说。
　　有着多年苦瓜种苗销售经验的刘荣国熟
知菜农的需求，菜农心中的好苦瓜，产量要
高、抗病性好、果型周正好看。满足这些基本
的需求，新的苦瓜品种推广不成问题。
　　在收货的客商这里，好苦瓜要齐顶，颜色
绿亮，亮度保持5天，瓜条长30到35厘米，果皮
要厚，耐运输，直径不超过8厘米。摸透这些需
求，刘荣国的苦瓜育种就有了明确方向。新苦
瓜品种试种时，业务员把品种的产量、抗病
性、果型和怎么管理、定苗详细告诉菜农。“真
正去讲标准时，我发现我们单独的力量还不
够，需要借助育种家、农资经销商、蔬菜收购
商等方面的力量。大家抱团，才能制定出好标
准。”刘荣国说。
　　寿光化龙镇全年胡萝卜交易量保持在50
多万吨，其中出口量约占全国的70%，主要出
口韩国、日本、泰国、阿联酋、越南等20多个国
家。位于化龙镇的潍坊欣欣食品有限公司今
年在标准中心的指导下，制定了自己的企业
标准，也制定了胡萝卜种植的行业标准。欣欣
食品出口的胡萝卜按照重量分为5个等级，80
至150克为S级，150到200克为M级，200到250克
为L级，250到300克为2L级，350到500克为3L
级。“这些出口标准是我们多年来根据各国消
费者的爱好形成的，韩国、日本喜欢大一点
的，马来西亚、新加坡喜欢小点的。”欣欣食品
负责人李兴华说。
　　在种植上，欣欣食品使用蔬菜播种机，
播种机上带有监控，一亩地种3万粒种子，少
一粒监控器会自动提醒补种。播种机种出的
胡萝卜行距为13厘米，间距为70厘米，这样
可让胡萝卜得到最好的光照，确保质量产量
达到最佳。“按照标准种植，我们的胡萝卜长
15厘米左右，顺直、不断不裂，看着顺眼，总
是卖出一级品的价格。”李兴华说。

  “把抽象的蔬菜品质指标用

数字表达出来”

　　标准中心与中国农业科学院、华中农业
大学等科研院所合作，建设了国内唯一的蔬
菜品质感官评价和分析实验室，成立了全国
蔬菜感官与营养品质研发中心。
　　食品感官评价最早由美国专家于1975
年提出，早期的食品感官评价主要依靠感官
敏锐、经验丰富的人（如调香师、品酒
师），以少数服从多数为评价原则。蔬菜
品质感官评价与分析实验室用消费者对产
品的不同喜好来分析市场需求，逐步实现
从消费端倒逼育种、生产端的技术更新和
变革。
　　“实验室是让消费者从色、香、味、
形、触多个维度对蔬菜品质进行感官评价，
筛选出消费者喜爱的品质指标参数，再借助
仪器对这些指标一一分析检测，从而把抽象
的蔬菜品质指标用数字表达出来。”标准中
心认证科负责人高珏晓说。
　　自2020年4月投入运行以来，蔬菜品质
感官评价和分析实验室从鲜食蔬菜起步，
通过招募感官评价志愿者等方式开展感官
评价。目前，已累计完成75个番茄品种和
25个黄瓜品种的消费者喜好度测试，发布
“2021最受消费者喜爱的十大鲜食番茄”
排行榜，树立了蔬菜品质感官评价“风向
标”。
　　“2021最受消费者喜爱的十大鲜食番
茄”排行榜，第一名为釜山88番茄，口感甜
中带酸，果粒小，化渣度小，皮薄。第二名
是新疆雪山玲珑果，口感酸甜清新，汁水丰
富，胜在颜值。第三名是浙江的凤珠，长得
像花生，糖度到了16。“有了感官评价，我
买瓜买菜看分数就行，不用再猜猜猜了。”
寿光居民刘佳佳说。
　　鲜食番茄排行榜为育种方向提供了参
考。“以前番茄育种我就没考虑那么全面，
只是觉得酸甜可口就是好的番茄。现在一看
消费者喜爱分为很多种，年轻人基本上不要
酸只要甘甜，我就得调整育种方向了。”李
美芹说。
　　记者在番茄的全产业链管理技术规范中
看到，番茄按照果实整齐度指标，划分为精
品果、普通果和次级果3个等级。果实整齐
度量化指标又包括果实横茎整齐度指数和单
果重整齐度指数。“我们计划用三年左右时
间，逐步建立蔬菜品质认证体系，根据消费
者偏好和营养需求，实现优质产品精准供给
和种苗改良，为蔬菜高质量发展提供数字支
撑和依据。”高珏晓说。
　　随着认证工作的成熟，标准中心考虑在
产品包装上加上标志。7月20日，全国蔬菜
感官与营养品质研发中心正式获得自愿性产
品认证机构资质。

  图①：全国蔬菜质量标准中心工作
人员正在准备口感番茄，供志愿者品
尝，做感官实验。（□通讯员 李丹清
 报道）
  图②：寿光田柳现代园区智能大棚
内，工作人员正查看水培蔬菜长势。
（□通讯员 李丹清 报道）
  图③：利津县智联农创现代示范园
区温室番茄大棚内采用熊蜂授粉。
（□记者 石如宽 报道）

推广标准化需久久为功
　　□　本报记者　石如宽

  推广标准需要坚持原则。对试验示范基地
的认证，地处寿光的全国蔬菜质量标准中心形
成了一套严格的标准。符合标准，就获得许
可，得到技术管理方面的支持。不符合标准，
谁来找也不行。标准中心主任付乐启介绍，曾
有熟人觉得自己村合作社有现代化的园区，就
想找关系成为试验示范基地。但这个园区连农
投品的出入库都没有记录，一票否决。否决后
并不是一棍子打死，而是现场指明问题，整改

符合标准后，还可以申请成为试验示范基地。
“我们的心里只有标准，很多人看到我们严格
执行标准，也从内心敬佩我们，我们觉得很骄
傲。”标准中心推广科科长李兰娟说。
  感官评价，把抽象的东西具体化是个艰难
的事。我们说一个东西很好吃，有时却很难具
体形容怎么好吃。标准中心的感官评价从多个
维度探索，用数据定义“好吃”。现在仅仅是
开端，还有很多难题需要克服，如志愿者口味
不稳定。标准中心计划引进口味机器人去做感
官实验。

　　虽然一切都是刚起步，标准中心已吸引众
多关注，每年参观人次2万以上。“人们愿意
参观，我们就接待，每次都是一个宣传推广标
准的好时机。”付乐启说，大家都认识到了，
标准的落地执行也就容易了。
　　2020年9月，《粤港澳大湾区蔬菜生产基
地良好农业规范》团体标准由山东省蔬菜协会
批准发布。标准中心标准科科长夏海波说，我
们自己都没有想到能做成这个标准，并成为山
东地区粤港澳大湾区“菜篮子”生产基地推广
应用的标准。
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